Decembrie 2014

La finalul unui an binecuvantat dorim sa multumim parintilor, prietenilor din
Clubul Lions si celorlalti prieteni ai Casei Minunate, pentru sprijinul si
increderea acordate. Copii si cadre didactice au muncit impreuna din greu,
dar si parintii au avut un rol important pentru obtinerea succesului.

Adeseori suntem intrebati: De ce educatie incluziva ?

Deoarece ,Educatia incluziva este o noua abordare a scolilor in care toti copiii
se dezvolta si invata prin angajare si participare. Noi credem ca toate scolile
bune ar trebui sa se bazeze pe practicii care sa sprijine dezvoltarea copilului
din toate punctele de vedere” (Dr. Tim Loreman, Profesor la Colegiul
Universitar Concordia din Detroit).

Copiii ating potentialul lor atunci cand fac parte din medii in care simt
apartenenta si apreciere. Educatia incluziva subliniaza ideea ca toti copiii cu
nevoi educationale speciale trebuie integrati in sistemul clasic de invatamant
si nicidecum tratati in moduri umilitoare sau discriminatorii. Fiecare profesor
care citeste asta stie cat de dificil este de realizat acest lucru, dar odata inceput
acest proces, nu exista cale de intoarcere.

In aceastd luna am invatat despre generozitate. Copiii au donat din jucariile
lor altor copii mai putin norocosi si a fost o adevarata satisfactie vazandu-i cu
cata bucurie si-au adus darurile.

Pregatirea biscuitilor nostri de Craciun a devenit o traditie si multi parinti au
participat si in acest an. Aici avem reteta, solicitata de unii dintre
dumneavoastra, a faimosilor nostri biscuiti suedezi numiti , pepperkakar”.
Veti avea nevoie de :

100g unt

100g zahar brun

200g miere

o lingurita ghimbir macinat ( si/ sau cardamom)

o lingurita scortisoara macinata

2 lingurita cuisoare macinate

2 lingurite bicarbonat de sodiu

1 ou

500g faina alba

Intr-o cratita punem la fiert zaharul, mierea si condimentele.

Adaugam bicarbonatul de sodiu si le turnam peste unt. Amestecam pana cand
untul se topeste. Spargem oul si adaugam incet faina cernuta. Framantam
aluatul pana este bine omogenizat. Luam cam un sfert din aluat si il intindem
aproximativ 3 mm grosime. Folosim diferite forme pentru a taia aluatul si-I
asezam in tava pe hartie de copt. Se coace in cuptorul preincalzit la 180 grade
timp de 10- 15 minute. Se decoreaza dupa ce se racesc.

Tuturor care sunteti aproape sau departe, Craciun Fericit si La multi ani!

Cu drag, echipa Casei Minunate



